
      DATUM inschrijving + nummer(onthaal):………………....…….. 

 Klantnummer ERP (onthaal):……….……………….. 

  Lid / geen lid (onthaal)……….……………….. 

  Klantnummer KOW (labo):……….…………..….. 

  Verslag (labo):….………………..….. 

  Factuur (labo):…..…..……………... 

 
Dit aanbod is mogelijk dankzij de steun van de provincie Limburg. 

 

Kennis- en Onderzoekscentrum Wijnbouw (KOW) - Fruittuinweg 1,  B-3800  St.-Truiden   (Tel. 011 69 70 80) 

INFOFICHE : MOST- EN WIJNANALYSEN 

1. Klantinformatie 
Naam:   ………………………………………..…………………………………………. 

Bedrijf:  ………………………………………..…………………………………………. 

Adres:   ………………………………………..…………………………………………. 

GSM:   ………………………………………..…………………………………………. 

Emailadres:   ………………………………………..…………………………………………. 

2. Betreffende het staal/de stalen 
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3. Betreffende de analyse 

Duid aan voor elk staal welke analyse u wilt laten uitvoeren; 

  Staalnummer 

 Prijs (leden/niet  leden) 1 2 3 4 5 6 

Analysepakket 

• Sap    €10,00 / €12,50 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Most €30,00 / €37,50 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Wijn AF  €30,00 / €37,50   ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Wijn MLF €15,00 / €18,75   ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Wijn elevage  €25,00 / €31,25   ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Wijn stabiliteit  €28,00 / €35,00 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

Analyse per parameter 

• Suikergehalte  €5,00 / €6,25 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Glucose + Fructose €5,00 / €6,25 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Glucose en fructose apart €10,00 / €12,50 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Alcoholgehalte  €5,00 / €6,25 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Titreerbare zuren + pH €8,00 / €10,00 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Appelzuur (L-appelzuur) €5,00 / €6,25 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Melkzuur (L-melkzuur) €5,00 / €6,25 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Azijnzuur  €5,00 / €6,25 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Ammonium + Alfa-aminozuren  €10,00 / €12,50 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Turbiditeit €5,00 / €6,25 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Vrije sulfieten  €8,00 / €10,00 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Totale sulfieten €8,00 / €10,00 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Eiwit stabiliteit €20,00 / €25,00 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

• Wijnsteenzuurstabiliteit €10,00 / €12,50 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

Advies 

 € 6,00 of €10,00 ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ ☐ 

 


